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ENGLISH

1.

This appliance is not intended for use by

persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack
of experience and knowledge, unless they have
been given supervision or instruction concerning
use of the appliance by a person responsible for
their safety.

Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance.

DEUTSCH

Dieses Gerat ist nicht fiir die Benutzung

durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit
verminderten physischen, sensorischen und
geistigen Fahigkeiten oder unzureichender
Erfahrung und Kenntnis geeignet, es sei denn,
es wurden Anleitungen betreffs der Benutzung
des Gerats durch eine verantwortliche
Aufsichtsperson erteilt.

Kinder missen beaufsichtigt werden, damit sie
nicht mit dem Gerat spielen.

PYCCKWUI

1.

[laHHbI Npubop He pekomeHayeTcA
ncnonb3oBaTh NOAAM (BKIKOYaA U feTen) ¢
OrpaHN4eHHbIMM (N3NHECKUMU, CEHCOPHBIMU
VN YMCTBEHHLIMU BO3MOXHOCTAMM, @ TakK>Xe
obnapatoLyx HeJOCTaTO4HbIM OMbITOM UK
3HaHueM npoaykTa. [laHHon KaTeropum nuu
peKkoMeHAyeTCA UCnonb3oBaTb NPUBOP TONLKO
noJA NPUCMOTPOM.

[leTv LOMKHbI HAXOAUTCA MO/ MPUCMOTPOM
B3POCbIX, YTOObI YAOCTOBEPUTLCA, YTO OHU
He urpatoTcA NpubopoM, a UCNOSb3YOT ero no
HasHa4YeHUIo.

POLSKI

1.

Ten produkt nie jest przeznaczony dla os6b (w
tym dzieci), ktérych zdolnosci fizyczne, czuciowe
lub umystowe sg ograniczone lub ktore nie

majg do$wiadczenia w obstudze tego produktu,
chyba, ze znajdujg sie pod nadzorem osoby
posiadajacej takie zdolnosci.

Nalezy pilnowa¢ dzieci, aby nie bawity si¢ tym
urzgdzeniem.

SCG/CRO/B I.H.

Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu od
strane osoba (ukljuéujuéi decu) sa smanjenim
fizi€kim, senzornim ili mentalnim sposobnostima
ili manjkom iskustva i znanja, osim u sluc¢aju
kada ih prilikom upotrebe uredaja nadgledaju

ili daju uputstva osobe odgovorne za njihovu
bezbednost.

Decu treba nadzirati kako se ne bi igrala sa
uredajem.

LATVIAN

1.

2.

S ierice nav paredzéta tadiem cilvékiem (tai sk.
bérniem), kam ir pazeminatas fiziskas, sensoras
vai prata spéjas, ka arT pieredzes vai zinasanu
trakums, iznemot gadijumus, kad vinus pieskata
vai par ierices lieto$anu instrué cilvéks, kas atbild
par vinu drosTbu.

Bérnus jauzrauga, lai vini nespélétos ar ierici.

LIETUVIU K.

1.

§j jrenginj draudziama naudoti Zmonéms
(iskaitant vaikus), turintiems fizine, jutiming ar
proting negalig arba patirties ir Ziniy neturintiems
asmenims, nebent juos priziari arba nurodo, kaip
naudotis jrenginiu, uz jy sauguma atsakingas
asmuo.

Vaikai turi bati priziarimi, siekiant uZztikrinti, kad jie
nezaisty su prietaisu.

ROMANESTE

1.

Acest aparat nu este destinat persoanelor cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse
sau lipsite de experienta si de cunoasterea
produsului (inclusiv copii), in afara cazului in care
acestea sunt supravegheate de o persoana in
masura sa o faca.

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca
cu acest aparat.

BEbAFAPCKU

1.

To3u ypen He e npegHasHayeH 3a ynotpeba
OT nmua (BKMIOYUTENHO Aela) ¢ HamaneHu
hU3NYECKUN, CETUBHW UM YMCTBEHU
CMoco6HOCTU, UMK C NUMNCBALLY 3HAHWA 1
OMWT, OCBEH aKo He ce HabnioaasaT Unn He ce
MHCTPYKTMpaT OTHOCHO ynoTpebaTa Ha ypeaa
OT Nnuue, OTroBapALLo 3a 6e3onacHocTTa UMm.
[euaTa TpA6Ba Aa ce Habnogasar, 3a aa ce
yBEpPUTE, Ye He CU UrpaAT ¢ ypeaa.

FRANQAIS

Cet appareil n‘est pas destiné aux personnes
(enfants inclus) ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou un manque
d‘expérience et de connaissance du produit, a
moins qu‘elles ne soient mises sous la garde
d‘une personne pouvant les surveiller.

Les enfants doivent étre surveillés afin de
s‘assurer qu'‘ils ne jouent pas avec cet appareil.

YKPAIHCbKA

1.

Lleit npucTpiii He NpyU3HaYeHnin anA
BUKOPUCTaHHA ocobamu (BKoYatoum aiten)
3 (hi3nyHMMKM Ta po3ymoBUMU Bagamu, abo
ocobamu 6e3 HanexHoro [oCBiAy Y 3HaHb,
AKLLO BOHW HE MPOMLLN IHCTPYKTaX Mo
KOPWCTYBAHHIO LIMM MPUCTPOEM MifJ, HarnAAoM
ocobwu, BiAnoBifanebHOI 3a ix 6e3nexy.

He nosBonAaiTe AiTAM rpatuncA 3 Lym
NPUCTPOEM.

@ FIRS Tavsrain
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ENGLISH

MEAT GRINDER
INSTRUCTION MANUAL

DESCRIPTION (fig. 1)

1. On/Off/Reverse switch 9. Cutting plate (fine)

2. Locking knob 10. Cutting plate (Medium)
3. Head inlet 11. Cutting plate (large)

4. Head 12. Fixing ring

5. Hopper plate 13. Kibbe attachment

6. Food pusher 14. Sausage attachment
7. Snake 15. Body

8. Cutting blade

IMPORTANT SAFEGUARD

Home use only. Do not use for industrial purpose.

Unplug when assembling and disassembling the unit.

Close supervision is necessary when any appliance is used near children.

When carrying the unit be sure to hold the head with one hand, and the back knob with the
other hand. Do not carry the unit by the hopper plate or head.

Do not fix the cutting blade and cutting plate when using kibbe attachment.

Under load continuous running of meat grinder should be not more than 10-15 minutes with
the following 10 minutes interval for motor cooling.

To avoid jamming, do not force to operate the unit with excessive pressure.

Never try to replace the parts and repair the unit by yourself.

BEFORE THE FIRST USING

Check that voltage indicated on the rating label corresponds the mains voltage in your
home.

Wash all parts (except body) in warm soapy water.

Before plugging in, ensure the On/0/R switch is ,0“ position.

When the motor activates, do not switch on.

Never try to replace the parts and repair the unit by yourself.

INSTRUCTION FOR USING

ASSEMBLING
Press the fasten button, hold the head and insert it into the inlet (when inserting please pay
attention the head must be slanted as per arrow indicated on the top), then move the head
anticlockwise so that the head being fastened tightly. (fig. 2)

» Place the snake into the head, long end first, and turn to feed the screw slightly until it is set
into the motor housing (fig. 3).

+ Place the cutting blade onto the snake shaft with the blade facing the front as illustrated. If it
is not fitted properly, meat will not be ground (fig. 4).

+ Place the desired cutting plate next to the cutting blade, fitting protrusions in the slot (fig. 5).

« Screw the fixing ring tight. Do not over tighten (fig. 6).

+ Place the hopper plate on the head and fix it into position.
Locate the unit on a firm place.

+ The air passage at the bottom and the side of the motor housing should be kept free and not
blocked.

MINCING MEAT

+ Cut all foods into pieces so that they fit easily into the hopper opening.
Plug the unit on and switch it on.

+ Feed foods into the hopper plate. Use for it only the food pusher (fig. 7).
After use switch the unit off and unplug it from the power supply.
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REVERSE FUNCTION

+ In case of jamming switch off the appliance by rotating the ON/O/R switch to ,R* position.
Snake will be rotating in the opposite direction, and the head will get empty.

« If it doesn‘t work, switch off the unit and clean it.

MAKING KIBBE
Mince meat three times and mix all ingredients together in a bowl. More meat and less flour
for outlet cover create better consistency and taste.
Grind the mixture three times.
Disassemble by reversing the steps form assembling 5-3 to remove the cutting plate and
cutting blade
Place kibbe attachments A and B onto the feed screw shaft together, fitting protrusions in the
slots. (fig. 8)
Screw cap into place until tight. Do not over tighten (fig. 9).
Make the cylindrical outlet cover (fig. 10).
Form kibbe as illustrated below and deep fry.
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SAUSAGE ATTACHMENT (see fig. 11)

CLEANING AND MAINTENANCE

DISASSEMBLING

+ Make sure that the motor has stopped completely.
Disconnect the plug from the power outlet.

» Disassemble by reversing the steps from assembling.

CLEANING
Remove meat, etc.
Wash each part in warm soapy water.
A bleaching solution containing chlorine will discolor aluminum surfaces.
Do not immerse the motor housing in water, but only wipe it with a damp cloth.
Thinners and petrol will crack of change the color of the unit.
Wipe all the cutting parts by vegetable oil-wet cloth.

SPECIFICATION
Rating: 220-240V, 50Hz
Total Electric absorber Power: 600W, 1200W max

ENGLISH



DEUTSCH

FLEISCHWOLF
BEDIENUNGSANLEITUNG

BESCHREIBUNG (Abb. 1)

1. Ein/Aus/Umkehr Schalter 9. Hackplatte (fein)
2. Sperrknopf 10. Hackplatte (mittel)
3. Kopfteil Einlass 11. Hackplatte (grob)
4. Kopfteil 12. Fixierring

5. Zufuhrplatte 13. Kibbeaufsatz

6. Stampfer 14. Wurstaufsatz

7. Schnecke 15. Gehause

8. Hackmesser

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE
Nur fir den Hausgebrauch. Nicht fir industriellen Gebrauch.
Netzstecker ziehen vor dem Zerlegen und Zusammenbauen des Gerates.
Strengste Aufsicht ist erforderlich, wenn das Gerat in der Nahe von Kindern benutzt wird.
Wenn Sie das Gerét tragen, halten Sie es am Kopf mit der einen Hand und am hinteren Knopf
mit der anderen Hand. Tragen Sie das Gerat nie nur am Kopf oder an der Zuflhrplatte.
Installieren Sie nicht die Hackmesser und —platten wenn Sie den Kibbeaufsatz benutzen.
Unter Last sollte der Fleischwolf nicht mehr als 10-15 Minuten ununterbrochen arbeiten mit
anschlieBenden 10 Minuten Pause, um den Motor wieder abzukuehlen.
Um Verstopfungen vorzubeugen zwingen Sie das Gerat nicht unter hohem Druck zu arbeiten.
Versuchen Sie nie Teile selbst auszuwechseln oder das Geréat selbst zu reparieren.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Prifen Sie, dass die Geratevoltangabe mit der Voltstarke in lhrem Haus ibereinstimmt.
Waschen Sie alle Teile (ausgenommen das Gehause) in warmer Seifenlauge.

Vor der Netzverbindung stellen Sie sicher, dass der On/0/R Schalter in der ,,0“ Position steht.
Schalten Sie nicht ein wenn der Motor aktiviert ist.

Versuchen Sie nie Teile selbst auszuwechseln oder das Gerat selbst zu reparieren.

GEBRAUCHSANWEISUNGEN

ZUSAMMENBAU
Driicken Sie den Befestigungsknopf, halten den Kopf und stecken ihn in den Einlass (beim
Einstecken achten Sie darauf, dass der Kopf geneigt ist wie oben angezeigt), dann drehen sie
den Kopf gegen den Uhrzeigersinn, sodass er stramm festsitzt. (Abb. 2).

+ Setzen Sie die Schnecke in den Kopf ein, das lange Ende zuerst, und fixieren die Schraube
locker bis sie im Motorgehause sitzt (Abb. 3).

+ Setzen Sie das Hackmesser mit der Klinge nach vorne, wie abgebildet, auf den
Schneckenschaft. Wenn das Messer nicht ordnungsgemag befestigt ist, wird das Fleisch
nicht zerkleinert. (Abb. 4).

Setzen Sie die gewlnschte Hackplatte, mit den Vorspriingen in die Vertiefungen, direkt vor
das Hackmesser. (Abb. 5).

Schrauben Sie den Fixierring stramm fest. Drehen Sie die Schraube aber nicht zu hart an.
(Abb. 6)

Setzen Sie die Zuflhrplatte auf den Kopf und fixieren sie in ihrer Position.

+ Stellen Sie das Gerat auf eine feste Unterlage.

Die Luftzufuhréffnungen am Boden und am Motorgehéduse sollten nicht blockiert oder
abgedeckt werden.

FLEISCH ZERHACKEN

+ Schneiden Sie das Fleisch in kleine Stlicke, sodass es leicht in die Zufihréffnung passt.
Stecken Sie das Gerat ein und schalten es ein.

+ Schieben Sie das Fleisch von der Zufuhrplatte in die Offnung. Benutzen Sie hierfir nur den
Stampfer. (Abb. 7).

+ Nach dem Gebrauch schalten Sie das Geréat aus und trennen es vom Stromnetz.

UMKEHRFUNKTION
Im Falle einer Verstopfung schalten Sie das Gerat aus durch Drehen des Ein/Aus/Umkehr
Schalters in die “R” Position.
Die Schnecke wird dann in die entgegengesetzte Richtung drehen und der Kopf wird frei.
Sollte dies nicht funktionieren, schalten Sie das Geréat aus und reinigen es.

HERSTELLEN VON KIBBE
Hacken Sie das Fleisch dreimal und mixen alle Zutaten in einer Schissel zusammen. Mehr
Fleisch und weniger Mehl sind glinstiger fur den Aufsatz und ergeben einen besseren
Geschmack.

+ Zermahlen Sie diese Mischung dreimal.
Das Zerlegen von Hackmesser und Hackscheibe geschieht in umgekehrter Reihenfolge wie
das Zusammensetzen unter Schritt 5-3.
Setzen Sie den Kibbeaufsatz, Teile A und B, so auf die Schnecke, dass die Vorspriinge in die
Vertiefungen passen. (Abb. 8)

« Setzen Sie die Kappe an ihren Platz und drehen sie fest. Nicht zu stark festdrehen. (Abb. 9)

+ Setzen Sie den zylindrischen Aufsatz auf (Abb. 10)

- Formen Sie die Kibbe wie unten gezeigt und braten sie.

\ am
B>y @ L@

WURSTAUFSATZ (siehe Abb. 11)
REINIGUNG UNG WARTUNG

ZERLEGEN
+ Sicherstellen, dass der Motor still steht.
Netzstecker aus der Steckdose ziehen.
» Zerlegen in umgekehrter Reihenfolge wie das Zusammensetzen.

REINIGEN
Entfernen Sie Fleisch usw.
Waschen Sie jedes Teil in warmer Seifenlauge.
Ein Bleichmittel mit Chlor wird die Aluminiumoberflache verfarben.
Tauchen Sie das Motorgehéuse nicht in Wasser sondern wischen es nur mit einem feuchten
Tuch ab.
Verdulnner oder Reinigungsbenzin kénnen die Farbe des Geh&uses zerstéren.
Alle Schneidwerkzeuge mit einem Lappen wischen der mit Salatdl getrankt ist.

TECHNISCHE DATEN
Stromstarke: 220-240V, 50Hz
Stromverbrauch: 600W, 1200W max.

DEUTSCH
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PYCCKUA

MACOPYBKA
PYKOBOACTBO MO 3KCMYATALUA

OMUCAHMUE (puc. 1)

ONOGOA~LON~

MepekntoyaTens On/Off/peBepca
KHomnka 6n0oKnpoBKu

Bxopn pabouyeri ronosku

Pabouan ronoska

9. HenoaBwxHbIn HOX-pelueTka (Menkan)
10. HenoasmxHbI HOX-pelueTka (CpeaHAn)
11. HenopgwkHbIi HOX-peleTka (KpynHan)
12. duKevpytoLlee KonbLo

Tapenka 3arpy304HOI BOPOHKM 13. Hacagka Knbbe

Tonkatenb 14. Hacagka anA cocucok

LHek 15. Kopnyc

Mo ABUXXHbBIN HOX

BAXXHbIE NMPABUJIA TEXHUKW BEX30MACHOCTH

TonbKo ANA AOMalLHero nonb3oBaHuA. He ncnonb3yite MACOPYOKY ANA MPOMbILLNEHHbIX
uenew.

Pasbupan n cobupas yCTpONCTBO, OTKIIIOYUTE €ro OT CeTu.

[leTn MoryT NonbL30BaThbCA YCTPOWCTBOM TOMBKO MOJ, MPUCMOTPOM B3POCIbIX.

[MepemelanA ycTpoucTBO, OepXUTe ero OOHON PyKou 3a paboyyro rofioBKY, a BTOPOW
PYKON npuaepxusante Kopnyc c3agun. He nepeHocute yCTPOWCTBO, Aepxa ero 3a
Tapenky 3arpy304HON BOPOHKW NN FONOBKY.

He ycTaHaBnuBanTe NoABUXKHBIA HOX NPK UCNonb3oBaHuy Hacankm Kubbe.
[MpoAonMXNTENbHOCTL HEMpepbIBHOW paboTbl MACOPYOKU He AomkHa npesbiwatb 10-15
MWHYT, MOCMNe Yero cTouT caenatb 10-MUHYTHBIN NepepbIB ANA OXNaXAeHUA aBuraTens.
Bo wusbexaHve 3aTopoB, He npunaravte WINUWHUX YCUIUA MNpU  UCMONb30BaHUN
MACOPY6KMU.

Hukorpa He nbiTanTeCh MOYNUHUTL UK 3aMEHUTL 3an4acTn MACOPYOKM CaMOCTOATENbHO.

MNPEXAE, YHEM NMPUCTYNNUTb K PABOTE

lMpoBepbTe HanpAxeHue, ybeanTecb, HYTO HanNpPAXEHWe, YyKasaHHOe Ha LWNbauKe
COOTBETCTBYET HaMpPAXEHWIO Ballen ceTu.

[MpomoiiTe Bce 4acTn MACOPYOKHM (Kpome Koprnyca) TemnsbiM MblflbHbIM PaCTBOPOM.
MMpexxae 4em noaknNoYnTb MACOPYOKY K ceTw, ybeamTecb B TOM, YTO nepekmnovaTenb
On/0/R HaxoauTcA B MOnoXxeHum ,0“.

Bo wnsbexaHve nOBpexAeHWA He BbIKMoYanTe MACOPYOKy cHoBa O Tex Mop, noka
ABuratenb He OCTaHOBUTCA.

Hukorga He nbiTakTeCh MOYNHUTL UM 3aMEHUTb 3an4yacTy MACOPYOKU CaMOCTOATENBHO.

NPABUIIA NONIb30OBAHUA

CBOPKA

HaxxmuTe 3akpennamoLLyto KHOMKY, BO3bMUTE paboyyto ronoBKy 1 BCTaBbTe €€ B OTBEPCTUE
kopnyca (Mpu aTom o6paTUTe BHUMaHWE Ha CTPENKY CBEpPXy), 3aTeM MOBEPHUTE roNoBKY
NPOTMB YacOBOW CTPESKMN Tak, YTOObl OHa NPOYHO BCTana u 3akpenunach (puc. 2)
YcTaHoBUTE LWHEK B pabouyylo ronoBKy, AIMHHBIM KOHLOM BRepes W MOBEpHUTE ero
cnerka, Tak, 4Tobbl OH BCTan B Kopnyc asuratena (puvc. 3)

YcTaHoBUTE MOABMXKHBIA HOX Ha LWHEK, pexyllei 4acTbio Brneped, Kak MokasaHo Ha
pvicyHke. Ecnu oH He BCTan AomKHbIM 06pa3om, MACO He byaeT nepemanbiBaTbeA. (puc. 4)
YCTaHOBUTE HY>XXHbIA HEMOABUXKHbIA HOX-PELIeTKY OKOMO MOABWMXHOrO HOXa, Takum
o6pa3om, 4To6bI BbICTYMbI BCTanm B nas (puc. 5)

3aTAHnTe hukcupytoLee KonbLo. He nepeTarneante KonbLo (puc. 6).

YcTaHoBUTE Tapesky 3arpy304HON BOPOHKM Ha rofoBKy U 3addMKCUPYNTE ee Ha MecTe.
YcTaHoBUTE MACOPYOKY Ha POBHOM MOBEPXHOCTU.

BeHTunAuMOHHOE OTBEPCTUE B HUXKHEW YacTu MACOPYOKM 1 COOKY OT Kopryca ABuratens
[OSKHBI 6bITh OTKPbITHI.

I'IPMFOTOBHEHVIE MACHOIO ®APLLUA

[Mope>kbTe MACO Ha KyCOYKM, Tak 4YTOObl OHW NTErKO BXOAWNW B 3arpy304HYI0 BOPOHKY.
MopkntounTe MACOPYOKY K CETU 1 BKIIOYMTE ee.

[Monoxute MACO Ha Tapenky 3arpy304HON BOPOHKU. Vcnonb3yiTe TonkaTenb AnA noaayv
mAca B 6yHKep. (puc. 7)

Mocne ncnonb3oBaHWA BbIKMOYMTE MACOPYOKY 1 OTKIOUUTE ee OT ceTu.

®YHKLNA PEBEPCA

B cnyvae 3atopa BblknO4MTE MACOPYOKY, ycTaHoBMB nepeknoyatens ON/O/R B
nonoxexue ,R*.

LLIHek 6yAeT BpalaTbCcA B 06paTHOM HanpasfeHUn 1 rofoBKa O4UCTUTLCA.

Ecnv 9T0 He nomorno, BbIKMOYMTE MACOPYOKY 1 OYNCTUTE €€ BPYUHYIO.

NMPUTOTOBJIEHUE KUBBE

lMpoBepHWTe hapw TpwXAbl U MepemellanTe BCe WHrpeaneHTbl B yawke. [lo6asus
HebosbLLOe KONMMYECTBO MKW K MACY, Bbl YNyYLUNTE KOHCUCTEHLIMIO U BKYC.

TpwxXKapl nepemennTe CMech.

YT06bl CHATL HEMOABWMXHbIE HOX-PELLUETKY W MOABUXKHBIA HOX, BbIMOMHWUTE B 06paTHOM
nopagke onepauum no cbopky mAacopybku (5-3).

YcTaHoBuTe 06e Hacanku Knbbe A n B Ha nojarowmin LWHeK, Tak, YTobbl BbICTYMbl BOLLMN
B nasbl. (puc. 8)

YcTaHoBUTE Ha MeCTO KOJbLO U 3aTAHUTE. He nepeTArmBarniTe KonbLo (puc. 9).
YcTaHoBUTE KPbILWKY LMNMHAPUYECKoro Beixoaa (puc. 10)

Cpoenavite knbbe, kak MOKa3aHO HMXeE U NoXxapbTe BO hpuTiope.
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HACAJOKA AJ1A COCUCOK (cm. puc.11)

YNCTKA N yxoa

PA3BOPKA

Y6eputecb B TOM, YTO ABUraTeNlb NOSTHOCTHIO OCTAHOB/IEH.
OTkounTE MACOPYDHKY OT CeTw.
Pasbepute mAcopybKy B nopaake, obpaTHom cHopke.

YUCTKA

YpanuTe ocTaTku MAca 1 Ap. NpoAyKTOB U3 MACOPYOKMU.

[MpomoiiTe Bce YacTu MACOPYOKMN B MbISIbBHOM PacTBOpe.

OT6enusatolime pacTBOpPbl COAEPXAT XNIOp, KOTOPbI obecusedMBaeT antoMUHUEBbIE
NMOBEPXHOCTW.

He moviTe kKopnyc aBuratenA BOAOW, NPOCTO BbITPUTE €ro BNaKHou cangeTKon.
PasbaButenu n 6€H3MH MOTyT NOBPEAUTb UM UBMEHUTb LIBET MACOPYOKW.

[MpoTpuTe BCe pexxyLume YyacTu candeTKon, CMOYEHHON B pacTUTENBHOM Macre.

XAPAKTEPUCTUKU

HomMuHanbHble XxapakTepUCTUKN:
MoTpebnaeman MOLHOCTb:

220-240B, 50y
600BT, 1200BT makc.

Cpok cnyx6bl npubopa He meHee 3-x ner.

-

PYCCKUA



MASZYNKA DO MIELENIA MIESA
PODRECZNIK OBSLUGI

OPIS (rys. 1)
1. Wiacznik/wytgcznik/zmiany kierunku 8. Noz
obracania 9. Sitko (drobne)
2. Pokretto blokady 10. Sitko ($rednie)
3. Wilot glowicy 11. Sitko (grube)
4. Gtowica 12. Nakretka
5. Miska zasypowa 13. Nasadka do krokietow
6. Popychacz 14. Nasadka masarska do kietbas
7. Slimak 15. Korpus

SRODKI OSTROZNOSCI

Wytacznie do uzytku w gospodarstwie domowym Nie uzywaé w kuchniach przemystowych.

Wytaczy¢ z sieci przed roztozeniem na czesci i ponownym ztozeniem urzgdzenia.

Dzieci powinny znajdowac¢ sie pod $cistym nadzorem podczas uzywania urzadzenia w ich
obecnosci.

Podczas przenoszenia urzadzenia, jedng reka przytrzymywaé gtowice, a drugg - tylne
pokretto. Nie trzymac urzagdzenia za miske zasypowg, ani samg gtowice.

Nie montowa¢ noza ani sitka podczas korzystania z nasadki do krokietow.

Maszynka do mielenia nie powinna pracowa¢ w sposob ciagty dtuzej, niz przez 10-15 minut,
po czym nalezy przeznaczy¢ 10 minut na schtodzenie silnika.

W celu unikniecia zablokowania mechanizmu, nie obstugiwa¢ urzadzenia w sposéb sitowy,
ani nie wywiera¢ nadmiernego nacisku.

Nie wymienia¢ samodzielnie czesci, ani nie naprawiac.

PRZYGOTOWANIE MASZYNKI DO PRACY

Sprawdzi¢, czy warto§¢ znamionowa napigcia zgodna jest z napigciem domowej sieci
zasilajgce;j.

Umyé wszytkie czesci (za wyjatkiem korpusu) w cieptej wodzie z dodatkiem detergentu.
Przed podtgczeniem do sieci, sprawdzi¢, czy przetacznik ON/O/R jest w pozycji ,0.

Jezeli silnik uruchomi sie samoczynnie, nie wigczaé zasilania.

Nie wymienia¢ samodzielnie czesci, ani nie naprawiac.

INSTRUKCJE OBSLUGI

SKLADANIE
Wecisnij przycisk zamykania, przytrzymaj gtowice i wtdz jg do otworu (podczas wkfadania
pamietaj, ze gtowica musi by¢ pod skosem, jak pokazano wyzej), nastepnie przekre¢ gtowice
w strone przeciwng do wskazowek zegara, tak by mocno sie przytwierdzita. (rys. 2)
Umiesci¢ slimaka w gtowicy, wktadajgc najpierw dtugi koniec, a nastepnie nieznacznie
obroci¢ wkret, az osadzi si¢ w obudowie silnika (rys. 3).
Umiesci¢ néz w tulei slimaka, ostrzem skierowanym ku przodowi, jak na rysunku.
Nieprawidtowo zatozony néz nie zmieli migsa (rys. 4).
Umiesci¢ wybrane sitko tuz przy nozu, przy czym rowki sitka muszg znalez¢ sie w wystepach
komory (rys. 5).
Zatozy¢ nakretke i doktadnie dokreci€. Nie zakreca¢ zbyt mocno (rys. 6).

+ Umiesci¢ miske zasypowa nad gtowicg i umocowaé¢ na swoim miejscu.

+ Postawi¢ urzagdzenie na stabilnym podtozu.

+ Nie nalezy blokowa¢ uj$cia powietrza u dotu i z boku obudowy silnika, aby utatwi¢ swobodng
wentylacje.

MIELENIE MIESA

+  Pokroi¢ zywnos¢ na kawatki, aby swobodnie miescity sie w otworze miski zasypowe;.
Podtaczy¢ urzadzenie do sieci i wigczy¢ zasilanie.

+ Do wktadania zywnosci do miski zasypowej stuzy tylko popychacz (rys. 7).
Po zakoriczeniu mielenia, wytgczy¢ zasilanie i odtgczy¢ urzadzenie z sieci.

FUNKCJA WSTECZNA
W przypadku zablokowania wytgcz urzagdzenie przestawiajgc przetgcznik ON/O/R na ,R*
Slimak zacznie obracac sie w przeciwnym kierunku, a gtowica oprozni sie.
Jezeli ta procedura nie poskutkuje, odtgczy¢ urzadzenie z sieci i wyczyscié je.

KROKIETY

Zemle¢ mieso trzykrotnie i potaczy¢ wszystkie sktadnki w osobnej misce. Im wigcej miesa, a
mniej maki, tym lepsza konsystencja i smak.
Zemle¢ potgczone sktadniki trzy razy.

+  Roztozy¢ urzadzenie, wykonujgc kroki 5-3 z rodziatu ,Sktadanie“ w odwrotnej kolejnosci:
wyja¢ sitko i noz.

+ Umiesci¢ obie nasadki do krokietéw (A i B) na wkrecie w tulei, przy czym rowki nasadki
muszg znalez¢ si¢ w wystepach komory. (rys. 8)

+ Natozy¢ nasadke na swoje miejsce i doktadnie dokreci¢. Nie zakreca¢ zbyt mocno (rys. 9).

« Zatozy¢ cylindryczng pokrywe ujscia (rys. 10).

+ Formowac krokiety, jak na rysunku, i smazy¢ na gtebokim oleju.
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NASADKA MASARSKA DO KIELBAS (rys. 11)

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

ROZKLADANIE NA CZESCI
Upewnic¢ sig, ze silnik catkowicie sie zatrzymat.
Odtgczy¢ wtyczke z gniazda elektrycznego.
Roztozy¢ na czesci, wykonujac kroki z rozdziatu ,Sktadanie” w odwrotnej kolejnosci.

CZYSZCZENIE
Usuna¢ resztki mlesa itd.
Umy¢ kazdg czes¢ w cieptej wodzie z dodatkiem detergentu.

«  Uzycie roztworu $rodka bielgcego zawierajgcego chlor spowoduje odbarwienie aluminiowych
powierzchni.

+ Nie zanurza¢ obudowy silnika, lecz przetrze¢ jg jedynie wilgotng szmatka.

» Rozcienczalniki i benzyna zmienig kolor obudowy.

+  Przetrze¢ wszystkie czesci tnace szmatkg zwilzong olejem roslinnym.

DANE TECHNICZNE
Warto$é znamionowa: 220-240V, 50Hz
Catkowita pochtaniana moc elektryczna: 600W, 1200W max.

POLSKI



SCG/CRO/B.i.H.

MASINA ZA MLEVENJE MESA
UPUTSTVO ZA UPOTREBU

OPIS (slika 1)

1.

Prekidac za uklju¢./isklju¢./hod unazad
Dugme za blokiranje 10. Rupiasta plocica za rezanje (srednje)
Ulaz za prihvatanje glave 11. Rupicasta plocica za rezanje (krupno)
Glava 12. Prsten za pritezanje

Levak 13. Dodatak za pripremu specijaliteta Kibbe
Potiskiva¢ mesa 14. Dodatak za kobasice

Puz 15. Telo

Nozi¢ za rezanje

9. Rupicasta plocica za rezanje (fino)

VAZNE MERE PREDOSTROZNOSTI

Samo za upotrebu u domacinstvu. Nemojte je koristiti u industrijske svrhe.

Iskopé&ajte masinu iz elektricne mreze kada je sklapate i rasklapate.

Neophodan je strogi nadzor kada se masina koristi blizu dece.

Kada nosite masinu uverite se u to da glavu drzite jednom rukom, a zadnje dugme drugom
rukom. Nemojte nositi masinu drzeci je za levak i drze¢i je za glavu.

Nemojte pri¢vrécivati nozi¢ za rezanje i rupi¢astu plocicu za rezanje kada koristite dodatak
za specijalitet Kibbe.

Kontinuirani rad masine za mlevenje mesa pod optere¢enjem ne sme da bude duzi od 10-15
minuta sa vremenskim intervalom od 10 minuta za hladenje motora.

Da biste izbegli zaglavljivanje, nemojte na silu pokretati masinu uz prekomerno pritiskanje.
Nemojte nikada pokuSavati da sami vrSite zamenu delova i popravku masine.

PRE PRVE UPOTREBE

Proverite da li napon koji je naznacen na etiketi sa tehni¢kim podacima odgovara mreznom
naponu u VaSem stanu.

Operite sve delove (osim tela) u toploj sapunici.

Pre stavljanja utikaca u uti¢nicu, uverite se da li se prekida¢ za On/0/R nalazi u polozaju ,0“
(iskljuc.).

Kada se motor aktivira, nemojte ga ukljucivati.

Nemojte nikada poku$avati da sami vrSite zamenu delova i popravku masine.

UPUTSTVO ZA UPOTREBU

SKLAPANJE

Pritisnite dugme za pri¢vrsc¢ivanje, drzite glavu i ubacite je u ulazni otvor (prilikom ubacivanja
obratite paznju da glava mora biti iskoSena onako kako to pokazuije strelica na vrhu, a zatim
pomerite glavu u levo tako da se dobro pri¢vrsti. (slika 2)

Ulozite puza u glavu, najpre duZzi kraj, a zatim ga okrenite lagano sve dok se ne postavi u
kuciste motora (slika 3).

Stavite nozi¢ za rezanje na osovinu puza sa nozi¢em okrenutim na red kako je prikazano na
slici. Ukoliko se ne postavi propisno, meso ne¢e moci da se melje (slika 4).

Stavite Zeljenu rupicastu plocicu pored noziéa za rezanje, ulazuci isturene delove u prorez
(slika 5).

Zavrnite dobro prsten za priévr§¢ivanje. Nemojte suviSe pritezati (slika 6).

Stavite levak na glavu i priévrstite je u svom polozaju.

Stavite masinu na mesto sa ¢vrstom podlogom.

Prolazi za vazduh u postolju masine i na bo¢noj strani kuéista motora treba da budu slobodni
i ne smeju biti blokirani.
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SITNO MLEVENJE MESA

IzrezZite Citavo meso na komade tako da lako prolaze kroz otvor levka.
Utaknite utika€ u elektri€nu mrezu i uklju¢ite masinu.

Ulozite meso u levak. U tu svrhu koristite samo potiskiva¢ mesa (slika 7).
Posle upotrebe isklju¢ite masinu i iskopCajte je iz elektriéne mreze.

FUNKCIJA HODA UNAZAD

U slu€aju zaglavljivanja isklju¢ite masinu pritiskom na prekida¢ ON/O/R u polozaj ,R*.
Puz ¢e se okretati u obrnutim smeru, i glava e se isprazniti.
Ukoliko to ne uspe, iskljucite masinu i ocistite je.

PRIPREMA SPECIJALITETA KIBBE

Izmeljite sitno meso tri puta i zatim izmesSajte sve sastojke u posudi. Pokvasite meso i stavite
malo bradna da bi na izlazu tanki sloj dobio bolju konzistenciju i bolji ukus.

Sameljite smesu tri puta.

Rastavite obrnutim redosledom od sklapanja od 5-3 da biste skinuli rupi¢astu plocicu za
rezanje i nozi¢ za rezanje.

Stavite dodatke za pripremu specijaliteta Kibbe A i B na osovinu puza, ulazuéi isturene
delove u proreze. (slika 8)

Zavrnite prstenastu kapicu u svoj polozaj dok se ne pritegne. Nemojte suviSe pritezati (slika 9).
Napravite valjkasti tanak sloj na izlazu (slika 10).

Oblikujte specijalitet Kibbe kako je to prikazano na slici dole i dobro isprzite.

2
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DODATAK ZA KOBASICE (videti slika 11)

CISCENJE | ODRZAVANJE

RASKLAPANJE

Uverite se u to da je motor potpuno zaustavljen.
Iskopéajte utikac iz utiénice elektricne mreze.
Rastavite masinu obrnutim redosledom od redosleda sklapanja.

CISCENJE

Uklonite meso, itd.

Operite sve delove u toploj sapunici.

Sredstvo za beljenje koje sadrzi hlor dove$c¢e do promene boje aluminijumskih povrsina.
Nemojte potapati ku¢iSte motora u vodu, ve¢ ga samo obriSite viaznom krpom.
Razredivaci i benzin ée prouzrokovati naprsline ili ée dovesti do promene boje masine.
ObriSite sve delove za rezanje krpom koja je pokvasena u biljnom ulju.

SPECIFIKACIJE

Nominalni napon:
Ukupna prikljuéna snaga:

220-240V, 50Hz
600W, 1200W maks.
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LATVIAN

GALAS MALAMA MASINA
LIETOSANAS ROKASGRAMATA

APRAKSTS (skat. att. 1)

1. lesleg8anas/izslégSanas/Virzienmainas 8. GrieSanas asmens
sledzis 9. Griezéjdala (smalki gabalini)
2. Nosleg$anas poga 10. Griezejdala (vidéji lieli gabalini)
3. Galvena pievade 11. Griezejdala (lieli gabali)
4. Uzgalvis 12. Nostiprinajuma aptvere
5. Tvertne 13. Piestiprinajums Kibbe gatavosanai
6. Produktu spiedéjs 14. Piestiprinajums desinu gatavo$anai
7. Sneks 15. Virsbave

SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

LietoSana tikai majas apstaklos. Neizmantojiet riipniectba.

Atvienojiet no elektribas, izjaucot ierici.

Uzraugiet ierTci, kad tuvuma atrodas bérni.

Kad izmantojot ierici, turiet uzgalvi ar vienu roku un spiediet aizmugures pogu ar otru.
Nedarbiniet ierTci ar tvertni vai uzgalvi.

Kad izmantojiet piestiprinajumu Kibbe gatavoSanai, nepievienojiet iericei grieS8anas asmeni
un griezéjdalu.

ligstosa noslogojuma gadTjuma lietojiet galas malamo masinu ne ilgak ka 10-15 mindtes, ar
10 mind$u starplaiku motora atdzesé$anai.

Parlieku nespiediet produktus ierTcé, lai izvairitos no to iesprasanas.

Neparvietojiet ierices detalas un nelabojiet to pats.

PIRMS IERICES PIRMAS LIETOSANAS:

Parbaudiet, vai instrukcija noradrtais spriegums atbilst jisu majas eso$ajam spriegumam.
Nomazgajiet visas detalas (iznemot virsbavi) ar siltu Gdeni un trauku mazgajamo ITdzekli.
Pirms pievienoSanas stravai parliecinieties, vai On/0/R slédzis ir izslégts (“0“).

Kad motors aktivets, neiesledziet ierici.

Neparvietojiet ierices detalas un nelabojiet to pats.

GALAS MALAMAS MASINAS LIETOSANA

UZSTADISANA
Nospiediet nostiprinaSanas pogu, turiet galvinu un ielieciet to pievadé (ieliekot, ladzu,
pievérsiet uzmanibu galvinai jabat slTpi ka noradits ar bultinu aug$eja attéla), tad grieziet
galvinu pret pulkstenradttaja kustibas virzienu ta lai galvina batu ciesi nostiprinata. (att. 2)

+ levietojiet Sneku ar garako galu uzgalvT un pagrieziet, lai nedaudz ievadttu skriivi motora
novietné (att. 3)

+ Uzlieciet grieSanas asmeni uz $neka varpstas ar asmeni uz priekSu (ka noradits
ZTmé&juma).

+ Jatas nav uzlikts pareizi, gala nesamalsies (att. 4).

+ Uzlieciet izveléto griezéjdalu blakus asmenim ta, lai tas pieklautos izvirztjumam (att. 5).

+ Pieskraveéjiet nostiprinajuma aptveri ciesi. Nepievelciet to parlieku ciesi (att. 6).

* Novietojiet tvertni uz uzgalvja un nostipriniet to.

+ Novietojiet ier1ci stabila vieta.
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GALAS MALSANA

+ Sagrieziet visus produktus gabalos, lai tos viegli ievietot tvertnes atvere.
Pievienaoijiet ierTci stravai un ieslédziet.

+ levadiet produktus tvertné. Tam izmantojiet tikai produktu spiedéju (att. 7).
Péc lietoSanas ierici izslédziet un atvienojiet no stravas.

VIRZIENMAINAS FUNKCIJA
Ja produkti iesprast, ierici izsleédziet, piespiezot ON/O/R sledzi ,R" pozicija.
Sneks saks griezties pretéja virziena, un uzgalvis iztukSosies.
Ja funkcija nedarbojas, izslédziet ierici un iztiriet to.
Neaizsedziet gaisa apmainas nodalTjumu apak$a un motora novietnes sanos.

KIBBE PAGATAVOSANA

+ Samaliet galu trTs reizes un sajauciet visas sastavdalas bloda. Lielaks galas daudzums un
mazak miltu veido labaku konsistenci un garsu.

+ Samaliet maisTjumu trTs reizes.
Atvienojiet detalas ka noradits uzstadiSanas pamaciba pretéja virziena - no punkta 5 I1dz
punktam 3, lai nonemtu griezéjdalu un grieSanas asmeni.
Pievienojiet piestiprinajumus A un B Kibbe gatavoSanai kopa uz pievades skraves varpstu,
lai tie pieklautos izvirzijumam (att. 8).
Pieskravéjiet nostiprinajuma aptveri ciesi. Nepievelciet to parlieku ciesi (att. 9).

+ lzveidojiet cilindrisku atveres apsegu. (att. 10).
Izveidojiet Kibbe ka noradits zemak un kartigi izcepiet.

\ '
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PIESTIPRINAJUMS DESINU GATAVOSANAI (skat. att.11)

TIRISANA UN APKOPE

IZJAUKSANA
+ Parliecinieties, vai motors apstajies pilniba.
Atvienojiet ierTci no stravas.
+ lzjauciet ierici ka noradTits uzstadiSanas instrukcija pretéja virziena.
TI RISANA
Iznemiet galas parpalikumus utt.
Nomazgajlet katru detalu silta adenr.
Balino$s $ktdums, kas satur hloru izbalinas alumTnija virsmu.
Negremdgjiet motora aptveri GdenT, bet noslaukiet to ar samitrinatu dranu.
Skaid18anas ITdzeklu un benzina lietoSana krasi mainTs ierTces krasu.
Noslaukiet visas griezéjdalas ar augu ella samitrinatu dranu.

TEHNISKAS SPECIFIKACIJAS

Spriegums: 220-240V, 50Hz
Kopéja elektribas absorbétaja jauda: 600W, 1200W maks.

LATVIAN
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LIETUVIU K.

MESOS MALIMO MASINA
NAUDOJIMO INSTRUKCIJA

APRASYMAS (1 pav.)

1.

ON/O/R (jjungti/iSjungti/Krypties keitimo)
jungiklis

Blokavimo rankenélé

Galvutés jstatymo anga

Galvute

Détuvés léksté

Produkto stamiklis

Spiralinis grastuvas

8. Pjovimo peiliukas

9. Malimo peiliukas (smulkaus malimo)
10. Malimo peiliukas (vidutinio)

11. Malimo peiliukas (stambaus)

12. Tvirtinimo Ziedas

13. ,Kibbe" gaminimo priedas

14. Priedas deSroms kimsti

15. Korpusas

SVARBIOS APSAUGOS PRIEMONES

Naudoti tik buityje. Nenaudoti pramoninei gamybai.

Surinkdami ir ardydami prietaisg - iSjunkite i§ maitinimo tinklo.

Atidziai priziorékite, kai prietaisu naudojatés netoli esant vaiky.

Prietaisg neskite vieng ranka paéme uz galvutes, kita - uz galinés rankenos. Neneskite
prietaiso paéme uz piltuvo Iekstés ar galvutes.

Kai naudojate ,kibbe“ gaminimo prieda, pjovimo ir malimo peiliuky nereikia.

Esant apkovimui, mésos malimo masina nepertraukiamai gali veikti ne daugiau kaip 10-15
minuciy. Po to reikia daryti 10min. pertraukg, kad atvesty motoras.

Kad neuzsikimsty, neverskite masinos dirbti esant per dideliam spaudimui.

Nebandykite keisti daliy ir taisyti prietaisg patys.

PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

Patikrinkite, ar nurodyta prietaiso naudojamoji jtampa atitinka josy namy maitinimo tinklo
jtampa

Visas dalis (i§skyrus korpusa) nuplaukite Siltu muilinu vandeniu.

Prie$ kiStuka kiSdami j tinklg, patikrinkite, ar ON/O/R jungiklis yra “0“ padétyje.

Kai motoras aktyvuotas, jungiklio nejjunkite.

Niekada nebandykite keisti daliy ir taisyti prietaisg patys.

NAUDOJIMO INSTRUKCIJA

SURINKIMAS

Paspauskite tvirtinimo mygtuka, suimkite galvute ir 1k|sk|te ja i ileidimo angg (kiSdami
atkreipkite démesj, kad galvuté baty pakreipta pagal virSuje parodyta rodykle), paskui jg
pasukite pries laikrodzio rodykle, kad gerai pritvirtintuméte. (2 pav.)

| galvute jkiskite spiralinj grustuva, pirma ilgajj gala, ir truputj pasukite, kad stumtuméte
sraigtg tol, kol jis bus jstatytas j motoro korpusg (3 pav.).

Pjovimo peiliuka priekine puse uzmaukite ant gristuvo asies, kaip aprodyta pavyzdyije. Jei jo
teisingai nejstatysite, mésa nebus malama (4 pav.).

Po to uZmaukite norimg malimo peiliuka, iSsikiSimus jstatydami j angas (5 pav.).

Tvirtai prisukite tvirtinimo ziedg. Neperverzkite (6 pav.).

Ant galvuté uzdékite détuves lékste ir jtvirtinkite j jai skirtg vieta.

Prietaisg statykite ant tvirto pagrindo.

Motoro korpuse ir apatinéje jo dalyje esantys oro kanalai turi bati laisvi ir neuzdengti.
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MESOS MALIMAS

Visus produktus supjaustykite taip, kad gabalai lengvai ljsty j détuvés anga.
Prietaisg jjunkite j tinklg ir jjunkite jungiklj.

Ant détuvés |ekstés uzdékite produkto. Produktus stumkite tik stimikliu (7 pav.).
Baige darba, iSjunkite jungiklj, o kiStukg iStraukite i$ el. lizdo.

KRYPTIES KEITIMO FUNKCIJA

Masinai uzsikimsus, jg iSjunkite jungiklj ON/O/R - j “R* padét;.
Spiralinis grustuvas pradés suktis j prieSingg puse, ir galvuté iStustés.
Jei tai nepadeda, prietaisg iSjunkite ir iSvalykite.

KIBBE (RYTIETISKO PATIEKALO) GAMINIMAS

Mésa malkite tris kartus. Visus ingredientus sumaisykite dubenyje. | mésa jdekite truputj milty,
kad ,mésos kamuoliukas®, j kurj stumsite jdarg, baty geresnio skonio ir konsistencijos.
Misinj malkite tris kartus.

Kad nuimtuméte malimo ir pjovimo peiliukus, masing iSardykite atgaline tvarka - atlikite 5-3
zingsnius.

,Kibe* gaminimo priedus A ir B uzmaukite ant padavimo verzlés aSies, iSsikiSimus jstatykite
angas. (8 pav.)

Tvirtai prisukite virSanéle. Neperverzkite (9 pav.).

Suformuokite cilindro formos kamuoliukus jdarui (10 pav.)

Formuokite ,kibbe“, kaip parodyta toliau, ir kepkite dideliame gary kiekyje.

2
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PRIEDAS DESROMS KIMSTI (sr. 11 pav.)

VALYMAS IR PRIEZIURA

ISARDYMAS

isitikinkite, kad motoras visiSkai sustojo.
Kistukg istraukite i§ maitinimo tinklo lizdo.
ISardykite atvirkstine surinkimo tvarka.

VALYMAS

ISimkite mésg ir kt.

Visas dalis nuplaukite Siltu muilinu vandeniu.

Balinimo tirpalas, kuriame yra chloro, nuo aliuminio pavirSiy nuvalo spalvos pasikeitimus.
Motoro korpuso nemerkite j vandenj, o tik nuvalykite drégnu audiniu.

Skiedikliai ir benzinas pakeicia prietaiso spalva.

Visas pjaunancias dalis valykite aliejuje suvilgytu audiniu.

TECHNINIAI DUOMENYS

Jtampa: 220-240V, 50Hz
Bendras pareikalaujamas galingumas: 600W, 1200W maks.
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ROMANESTE

TOCATOR DE CARNE
MANUAL DE INSTRUCTIUNI

DESCRIERE (fig. 1)

1. Buton On/0/R (Pornire/Oprire/Revers) 9. Disc cu orificii (sita fina)

2. Buton de blocare 10. Disc cu orificii (sita medie)

3. Oirificiu de prindere a capului 11. Disc cu orificii (sita mare)

4. Canal de alimentare 12. Inel de fixare

5. Suport pentru incarcare 13. Accesoriu pentru kibbeh

6. Presa 14. Dispozitiv de umplere carnati
7. Spirala 15. Corp

8. Cutit

MASURI DE SIGURANTA IMPORTANTE

Exclusiv pentru uz casnic. A nu se folosi in aplicatii industriale.

A se scoate din priza in caz de montare si demontare a unitatji.

Se impune o supraveghere atenta cand orice aparat este folosit in apropierea copiilor.
Cand transportati unitatea, nu omiteti sa sustineti ansamblul canal cu o0 méana si butonul
posterior cu cealaltd mana. Nu transportati unitatea apucand-o de suportul pentru incarcare
sau de ansamblul de alimentare.

Nu montati cutitul si discul cu orificii cand folositi accesoriul pentru kibbeh.

Functionarea continua a tocatorului de carne incarcat nu trebuie sa depaseasca 10-15
minute, lasand apoi un interval de 10 minute pentru racirea motorului.

Pentru a evita infundarea, nu fortati unitatea prin presiuni de incarcare excesive.

Se interzice inlocuirea componentelor si repararea unitatii pe cont propriu.

iNAINTE DE PRIMA UTILIZARE
Verificati daca tensiunea indicata pe eticheta descriptiva corespunde tensiunii de retea din
casa dumneavoastra.
Spalati toate piesele (cu excepl;la corpulw) in apa calda cu sapun.

+ nainte de bransare, asigurati-va ca intrerupatorul de Pornire/Oprire/Revers este in pozitia
40" (Oprire).

+ Céand motorul se activeaza, nu pornit].

+ Se interzice inlocuirea componentelor si repararea unitatji pe cont propriu.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

MONTARE
Apasati butonul de blocare, tineti canalul de alimentare si introduceti-I in orificiu (cand
introduceti, aveti grija ca inclinarea canalului sa respecte sensul sagetii de deasupra), apoi
rotiti canalul in sens invers acelor de ceasornic pentru a-l fixa bine. (fig. 2)
Introducetj spirala in canal, cu capatul proeminent inainte si rotiti pentru a introduce surubul
usor, pana cand se fixeaza in carcasa motorului (fig. 3).
Fixati cutitul pe axul spiralei cu lamele spre fata, conform indicatiilor din imagine. Daca nu
este fixat corespunzator, carnea nu va fi tocata (fig. 4).
Fixati discul cu orificii dorit langa cutit, in asa fel incat sa se imbine cu proeminentele din
locas (fig. 5).
Insurubati ferm inelul de fixare. Nu fortati strangerea (fig. 6).
Asezati suportul de incarcare pe canal si fixafi-l in pozitia de lucru.
Plasati unitatea pe o suprafata stabila.
Aerisirea partilor inferioare si laterale ale carcasei motorului nu trebuie sa fie
obstructionata.
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TOCAREA CARNII

+ Taiati toate alimentele in bucati care sa poata incapea usor in palnia suportului.
Bransati unitatea la alimentare si pornitj-o.

+ Introduceti alimentele in suportul de incarcare. Nu folositi decéat presa (fig. 7)
Dupa utilizare, opriti unitatea si deconectatj-o de la sursa de alimentare.

FUNC'[IA REVERS
In caz de blocare, opriti aparatul prm apasarea butonului ON/O/R in pozitia ,R”.
Spirala se va roti in directia opusa, iar canalul se va goli.
Daca nu obtinetj rezultate, opriti unitatea si curatati-o

PREPARAREA DE KIBBEH
Maruntiti carnea de trei ori si amestecati toate ingredientele intr-un castron. Folosind mai
multa carne si mai putina faina pentru foaie, veti obtine o consistenta si un gust mai bun.
Tocati amestecul de trei ori.
Demontati in ordinea inversa a pasilor de montare, de la 5 la 3, pentru a desface discul de
taiere si cutitul.
Fixati ambele accesorii de kibbeh A si B pe axul surubului de alimentare, imbinandu-le in
proeminentele din locaguri. (fig. 8)
Insurubati capacul pana la capat. Nu fortati strangerea (fig. 9).
Preparati ruloul (fig. 10)
Modelati chebele conform ilustratiei de mai jos si prajii la friteuza.

#-C| Y@l | 2
P =

DISPOZITIV DE UMPLERE CARNATI (v. fig. 11)

CURATARE SI INTRETINERE

DEMONTARE
Asigurati-va ca motorul s-a oprit complet.
+  Decuplati fisa de la priza.
Demontati in ordinea inversa a pasilor de montare.
CURA]'ARE
Indepartati resturile de carne etc.
Spalati fiecare piesa in apa calda cu sapun.
Un inalbitor cu clor va decolora suprafetele din aluminiu.
Nu scufundati carcasa motorului in apa; este suficient sa o stergeti cu o carpa umeda.
Diluantii si benzina vor fisura sau vor schimba culoarea unitaji.
Stergeti toate componentele de taiere cu o carpa inmuiata in ulei vegetal.

DATE TEHNICE
Curent nominal:
Putere electrica totala:

220-240V, 50Hz
600W, 1200W max.

ROMANESTE
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BBbAIAPCKH

MECOMEJIAYKA
MHCTPYKLUWUU 3A YINOTPEBA

OMUCAHME (wr. 1)

1. 6yTOH 3a BKJOYBaHe/n3KnyBaHe/ 8. pexeLyo ocTpue
BpbluaHe 9. pexewa nno4a (dpuHa)
6yTOH 3a 3ak/o4BaHe 10. pexelua nnoya (cpegHa)
BXOJ 3a rnasarta 11. pexewa nnoya (ronAma)
rnasa 12. domkcmpall NpbCTeH
Mavkalia naoya 13. npuctaska 3a kube
6yTano 3a xpaHara 14. npuctaBKa 3a HaAeHNYKN
apenka 15. ocHoBa

BAXXHU MEPKWU 3A BE3OIMACHOCT

+ Cawmo 3a gomaluHa ynotpeba He ynotpebaBanTe B NpoMMLLIIEHOCTTA

*  WNsknoyeTe OT KOHTaKTa, Korato criobasaTte v pasrnobasate ypeaa

+ Korato ypen ce nsnonssa B 651M30CT A0 Aela e Heobxoanmo 6nnsKo HabnoaeHne

+ [lpu npeHacAHe Ha ypepna, APbXTe rnaeaTa C efHaTa pbka M 3aHOTO Kon4ye c gpyrara.
He npenacaviTe ypeaa AbpXXenkn maykaliara nnova nnm rnaeara

+  He cukcupanTe pexeloTo ocTpue 1 pexxellata nnoya, Korato non3sate npucTaBkarta
3a egpo meneHe

+ [pu gbnra noctoAHHa ynoTpeba Ha Menaykara, TpAbsa fa ce npaBAT 10 MUHYTHU nay3u
3a oxnaxjaHe Ha moTtopa Ha Bceku 10-15 muHyTH paboTa.

+ 3a pa usberHete 3agpbCTBaHe, He ynoTpebABanTe U3NULLEH HATUCK NPU MeSIeHe.

* Hvkora He onuTBanTe Aa CMeHUTe YacTuTe Unu Aa nonpasuTe ypeaa camu.

NMPEOU NBbPBATA YINOTPEBA

» [lpoBepeTe ganu HaNpeXeHNeTo Ha eTMKeTa CbOTBETCTBA Ha TOBa BbB Bawwna gom.

+  W3mwniiTe Beuykm vacTm (6e3 ocHoBaTa) ¢ Tomnsa BoAa 1 canyH.

+ Tpean pa BknounTe, nposepeTe ganu 6yToHa 3a On/0/R (BkNYBaHe/M3koYBaHe/
BpbluaHe) e Ha “0“ (M3KHYEHO).

- KoraTo ce akTvB/pa MOTOpa, He BKJIKOYBaTe.

» Hwukora He onuTBanTe Aa CMEHUTE YacTUTe UK Aa nornpasuTe ypeaa camu.

WHCTPYKUWUU 3A YINOTPEBA

CrnobABAHE

+ HatucHete 3artArawma 6yTOH, 3aApbXTe rnaeaTa W A BKapaWTe BbB BXoga (Korato
BKapsarte, MOnA, BHUMaBanTe, TA TpAOGBa [Ja € HaK/OHeHa crnopen CcTpenkudkara Ha
BbpXa), Nocrie 3aBbpTeTe rnaBara obpaTHO Ha YaCcoBHMKA, 3a Aa MOXe [a ce 3aTerHe
3apaso. (cur. 2)

+ CnoxeTe gpenkaTta B rnasara, MbpBO Ab/MMA Kpan, 1 3aBbpTeTe NIeKo, 3a Aa Ce HaMecTu
B KOXyxa Ha moTopa (cur. 3)

+ [locTaBeTe pexewoTO OCTpMe B OTBOpA Ha [Apenkara C OCTPMEeTO Hanpen, KakTto e
nokasaHo. AKO He ce MoCcTaBu NpaBuITHO, MECOTO HAMA Aa ce cmenu. (cpur.4)

+ [locTaBeTe XenaHaTta pexella nnoya A0 PexXeLoTo oCTpue, HamecTBalkn U3[aTUHUTE
B oTBOpAa. (chur. 5)

+ 3aBuiiTe 34paBo mKcupalma NpbCcTeH. He cTAranTe npekaneHo MHOro (cur. 6)

+ TMocTaBeTe maykawiaTa nio4a BbpXy rnaeara v A HamecTeTe.

+ [locTaBeTe ypeaa Ha CTabUNHO MACTO.

+ OTBOpPMTE 3a Bb3AYyX HA ABHOTO 1 OTCTPaHM Ha KOXyXa Ha MoTopa TpAbBa fa ce oCcTaBAT
cB060AHM 1 AebnokmpaHu.
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MENEHE HA MECO

+  HapexeTe BCMYKM XpaHu Ha napyeTa, 3a Aa BM3aT NecHO B OTBOPA 3a MayvkaHe.

+  Bknio4yeTe ypena B KOHTAKTa U ro NycHeTe.

+ CnaraiiTe xpaHuTe B Maukawarta nnoya. 3a nnoyara wusnonspante camo OyTanoto
3axpaHa (cwur. 7)

+ Cnep ynotpeba, usknio4ete ypeaa v ro cnpete oT Toka.

®YHKLNA 3A BPBLLUAHE

+ B cnyyan Ha 3agpbcTBaHe, U3KoYeTe ypeaa Hatuckanmku 6ytoHa ON/O/R Ha ,R”.
+ [penkaTta we ce 3aBbpTM B 0bpaTHa Nocoka, 1 rnaearta Lie ce U3npasHu.

+  AKO He ce Mony4u, U3KIIYeTe ypeaa v ro noyucTeTe.

PELENTA 3A KUBE

+  CwmeneTe MecoTo TpU MbTU U CMeceTe BCUYKM MOAMNPaBKW B Kyna. [oBeye mMeco u no-
Marnko 6pallHO 3a BBLHLUHOTO NMOKPUTUE Cb3aaBaT Mo-f06py KOHCUCTEHLUMA U BKYC.

+ CwmeneTte cmecTa TPy MbTU.

- Pasrnobete kato cnegsarte cTbnku 3-5 nNo crnobABaHeTo B obpaTeH pen, 3a Aa cBanute
pexeLlmTe ocTpre 1 niova.

- CnoxeTe npuctaBkute 3a kmbe A u B 3aepgHo B nmopaBawmA OTBOpP, HamecTBanku
n3aatuHUTe B oTBOpA. (Chur. 8)

+ 3aBuiiTe Kanaka,[oKaTo ce cTerHe. He ctAranTe npekaneHo MHoro (cwur. 9)

+ HanpaseTte uMnuHapuyHO nokputme. (cur. 10)

+  HanpaBeTe kube, KakTo € NoKasaHo No-A0JY U OMbpXeTe.

\ '
) @ L@

NMPUCTABKA 3A HAOEHUYKM (uxTe cour. 11)

NMOYUCTBAHE U NOAOPBXKA

PA3IIOBABAHE

+ [lpoBepeTe fanu MOTOPBT € CrPAS HAMbIHO.

*  WNsknoyeTe kabena oT KOHTaKTa.

+ Pasrnobete kaTo crneppaTe CTbNKMTE MO crnobABaHe B obpaTeH pes.

NOYUCTBAHE

+ OTcTpaHeTe MecoTo 1 apyru

+  WM3muiiTe BcAKa YacT ¢ Tonsa BoAa 1 canyH.

*  WN3bensawy pa3TBop C X10p e 06e3UBeTU aflyMUHUEBUTE MOBBPXHOCTMW.

+ He notanaiiTe Koxyxa Ha MOTOpa BbB BOAA, CAMO ro n3dbplueTe ¢ BfaxHa Kbpra.
+ [eTpon v npenapaTty wWe HanykaT v NPOMEHAT LBeTa Ha ypeaa.

+  M36bplueTe BCUYKM pexxeLllm YacTu ¢ Kbpra HarnoeHa ¢ pacTUTeNIHO Macho.

NMAPAMETPU

MpousBoauTENHOCT:
O6Ly pa3xoA Ha en.eHeprus:

220-240V, 50Hz
600W, 1200W maKc.

BBbATAPCKU
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YKPAIHCbKA

M’ACOPYEKA i
IHCTPYKLIIA 3 EKCTINYATALI

onuc OETAJEN (avs. 1)

1. Mepemukay On/Off/Reverse 8. Hix
(YBimk/Bumk/Hasan) 9. Pixyya nnacTtuHa (ToHka)

2. Bnokytoya KHonka 10. Pixxyya nnactuHa (cepenHs)
3. Bxig ona ronosku 11. Pixxyya nnacTtuHa (Benuka)
4. Tonoska 12. ®ikcytoye Kinbue

5. KoBwwuk 13. MNpunapana onAa keb6aby

6. LUToBxa4 14. KosbacHe npunapaa

7. 3wmiika 15. Kopnyc

BAXXJNINBI 3ACTEPEXXEHHA

+ BukopuctoByiTe Tinbku Baoma. He BUKOPUCTOBYMTE B MPOMUCIOBUX LIiNAX.

+  Tpwn 36upaHHi Ta po3bupaHHi npunaay, BiAKMO4iTh NOro Bif €NEKTPUYHOI PO3ETKN.

+  AKuwo npunas BUKOPUCTOBYETLCA NOBNN3Y AiTENn, HAarnAA 3a HAMU € HeObXiAHUM.

+ [lpu nepeHeceHHi Npunaay, TPMManTe ronoBKy OAHIEI0 PYKOIO, @ HUXXHIO YaCTUHY iHLLOIO.
He HeciTb npunag, TpMMako4mnCh 3a KOBLUMK UM FOSIOBKY.

* He BCTaHOBRIOWTE HiXX YW PiXKy4y NNacTUHY NpyY BUKOPUCTaHHI Npunaanna ana kebaby.

+ TicnAa koxHux 10-15 xBunvMH 6e3nepepBHOr0 BWKOPUCTAHHA M’ACOPYOKM, HeobxigHO
pobuTy nepepsu TpusanicTio 10 XBUNWH 3 METOIO OXONOAXKEHHA ABUTYHA.

+  Llo6 3anobirtn 6rnokyBaHHO poboTU Npunagy, He HaTucKanTe HaAToO Ha npunag nig yac
noro poboTu.

+ He cnip 3amiHioBaTn getani 4 peMoHTYBaTW Npunag cCaMoTy>KKW.

MEPEQ NEPLLMM BUKOPUCTAHHAM

» T[epeBipTe, uv piBEHb Hampyru, BKasaHWi Ha MNpwunagi, BiAnNoOBiJa€e piBHEBi Hanpyrv B
BalLOMYy [JOMi.

- BwuwmwuiiTe Bci geTani (3a BUHATKOM Kopnyca) B TEnin MUMbHIi BoAi.

+  TMepep nigkntoveHHAM nepemmkad On/0/R NOBUHEH 3HaxoAMTUCH Y Nno3uuii ,0%.

+  AKLWO ABUrYH PO3MNoYMHAE NpauioBaTt, He BMMKanTe npunag.

* He cnip 3amiHioBaTn getani Y peMoHTYBaTW Npunaj caMoTy>KKN.

IHCTPYKLIA WOAO BUKOPUCTAHHA

3BI/IPAHHH
HaTtuncHiTb KHonKy 3aKpII'IJ'IeHHF| Ta, TPMMAIO4M rofoBKy, BCTaBTe ii y B OTBIP ANA rONOBKK
(npw ubomy, cniakymnTe, Wob6 ronoBka 3axoauna no cxemi, BKasaHin cTpinkoto). Mopyxante
rONIOBKOIO MPOTU FOANHHUKOBOI CTPINKM, W06 MiLHO ii 3akpinuTu. (man. 2)

+ TlomicTiTb 3MiliKy B rofioBKy, CMoyaTKy AOBrUiA KiHeub, Ta MOKPYTiTh, Wo6 BoHa fobpe
npukpinunace o 6rnoky asuryHa (man. 3)

+ TloMmicTiTb HiX Ha PYKOATKY 3MIilK1 Ne30M A0 nepeny, AK BKa3aHO Ha MasntoHKy. AKLWo ue
BCTaHOBUTM HeMpaBu/IbHO, TO M'ACO He Byae nepementoBaTuch (man. 4).

+  TMomicTiTb HEOobXiAHy pi>kydy NNacTUHy Ha HiX, BiANOBIAHO A0 BUCTYNIB B Nasi (Man. 5)

» MiuHo 3akpyTiTb hikcytoye Kinbue. He 3akpy4yinTe HaaTo cunbHO (Man. 6).

+ TloMmicTiTb KOBLUMK Ha rONOBKY Ta BiANOBIAHO 3adikcynTe.

+ PoamicTiTb Nnpunag Ha TBepait MOBEPXHI.

+ OtBip AnA noBiTpA BHU3Y npunagy Ta CTOpoHa 610Ky [ABWryHa He MOBWHHI 6yTu
3a6110KOBaHNMMU.
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MEJNIEHHA M’ACA

»  TlopixTe Xy Ha YacTuHW, AKi 6 Nerko 3axoaunv B OTBIP KOBLUMKA.

+ BcTtaBTe wrencenb npunagy B po3eTKy Ta yBIMKHITb npunag.

+  [MowmicTiTb XXy B KOBLMK. [Mpy LUbOMY BUKOPUCTOBYITE LWITOBXAY (Man. 7).

+ [licnA BUKOpUCTaHHA, BUMKHITb MpWUiaA Ta BiAKMIOYiTb MOro Bifi €NIeKTPUYHOI PO3ETKM.

¢VHKLIIFI 3BOPOTHOIO XoAay
AKLIO NpoAyKT 3acTpAHe, BUMKHITbL npunag, nepesiswmn Bummvkad ON/O/R y nonoxeHHA ,R*.
+  3wminka byae obepTaTUCb B 3BOPOTHOMY HamnpAMKY, a rofioBka O4YMCTUTLCA Bif 6N1OKYOYOI
K.
+  AKLWo ue He gonomarae, cnif BUMKHYTV Npunag Ta no4nucTuTu horo.

NMPUTOTYBAHHA KEBAB

+ [lepemeniTb M’ACO TpU pa3u Ta 3MilanTe BCi CKNaAHWKM y nocy AvHi Mpw goaasaHHi 6inbLuoi
KiNbKOCTI M’Aca Ta MEHLOI KiNbKOCTi 60pOLUHa, BM 3HAYHO MOKpaLLMTE KOHCUCTEHLi0 Ta
CMak.

+ [lepemeniTb Cymill Tpy pasu.

+  PosbepiTb npunan, nNoBTOPIOOYM KPOKWU 5-3 3i cxemy 36UpaHHA, LWO6 3HATU PidXy4y
NNacTuHy Ta HiX.

+ TMowmicTiTb Nnpunapaa anAa kebaby A Ta B Ha pyKOATKY rBuHTA, BIANOBIAHO OO BUCTYMIB B
nasax. (man. 8)

«  Tyro 3akpyTiTb 3arnyLKy. He 3akpy4dyiTe HaaTO CUSIbHO (Man. 9).

+ 3pobiTb uuniHapnyHWI BUXig (man. 10).

«  [MpuroTynte kebab 3a HUXKYEBKA3aHMM crnocobom Ta fobpe nigcmMaxTe.

2
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KOBBACHE NPUNAAOAA (avs.man. 11)
YULLEHHA TA 3BEPITAHHA

PO3BUPAHHA
+ BneBHiTbCA, WO ABUrYH MOBHICTIO MPUMUHUB PO6OTY.
+  BigKnoYiTb WHYP XMBAEHHA Bif €NeKTPUYHOI PO3ETKM.
+ PosbepiTb npunan 3a Kpokamu, BKasaHumuM B po3fdini «36upaHHA» B 3BOPOTHOMY
nopAAaKy.
lII/ILI.I,EHHFI
YCyHbTe 3anuiukn M’Aca TOLLO.
+  KoxkHy geTanb cnig MuTy B TEMNiN MUMbHIA BOAi.
+  Bipbinotoum po3ymHu, AKi MiICTATL X10p, 3HE6APBNATL antoMiHiEBI MOBEPXHI.
+ He 3aHyptoniTe 610K ABUryHa y BOAY, @ BATMPAWTE MOro BOSIOrOK TKAHNHOHO.
*  Po34nHHMKM Ta 6eH3UH NOLWKOAATL 3abapBeHHIo npunaay.
+  Bci pixyui getani cnig BUTMpaT TKAHUHOKD, 3MOYEHOIO B KYXOHHI ofil.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU

[MOTY>XHiCTb: 220-240B, 50y
EnekTpuyHa Hanpyra: 600BT, 1200BT makc.

TEPMIH MPUOATHOCTI: HEOBMEXXEHWUN

YKPAIHCbKA
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FRANCAIS

HACHOIR A VIANDE
MODE D’EMPLOI

DESCRIPTION (fig. 1)

ONOGOALN~

IM

Interrupteur Marche/Arrét/Reverse 9. Disque a trous fins
Bouton de verrouillage 10. Disque a trous moyens
Orifice avec arbre d’entrainement 11. Disque a trous gros
Boitier du hachoir 12. Bague de fermeture
Plateau de remplissage 13. Adaptateur a Kebbe
Poussoir d‘aliments 14. Entonnoir a saucisses
Vis sans fin 15. Corps principal

Couteau en croix

PORTANTES MESURES DE SECURITE

Usage domestique seulement N'est pas destiné a un usage industriel

Débrancher lors de montage ou de démontage de |‘unité.

Plus grande surveillance lorsque I‘appareil est utilisé a cété des enfants.

Lors de port de I‘unité, utiliser une main pour prendre le boitier du hachoir et I‘autre pour le
corps de l'unité. Ne pas porter |‘unité par le plateau de remplissage ou le boitier du hachoir.
Nfutiliser ni couteau ni disque lors de I‘utilisation des adaptateurs a Kebbe.

L‘utilisation continue du hachoir a viande ne doit pas dépasser les 10-15 minutes avec des
intervalles de repos de 10 minutes pour le refroidissement du moteur.

Ne pas forcer sur |‘appareil pour éviter tout bourrage.

N‘essayer jamais de remplacer des piéces de rechange ou réparer ‘unité par vous-méme.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Vérifier que le voltage indiqué sur la plaque signalétique de I'appareil correspond bien a celui
de votre installation électrique.

Nettoyer toutes les composantes (a l‘exception du corps principal) a l‘'eau chaude
savonneuse.

Avant de brancher I‘appareil s‘assurer que l'interrupteur de mise en marche est en position
»0« (Arrét).

Ne pas mettre en »Marche« lorsque le moteur tourne.

N‘essayer jamais de remplacer des pieces de rechange ou réparer |‘unité par vous-méme.

MODE D‘UTILISATION

MONTAGE

Appuyez sur le bouton de fixation, tenez la téte et insérez-la dans I'admission (en insérant
veuillez faire attention que la téte soit inclinée dans le sens de la fleche indiquée sur le
dessus), puis déplacez la téte dans le sens inverse des aiguilles d‘une montre de sorte que
la téte soit attachée solidement. (fig. 2)

Placer la vis sans fin dans le boitier du hachoir, I'extrémité longue en premier, et la tourner
légerement jusqu’a ce quelle soit fixée dans le bloc moteur (fig. 3).

Placer le couteau dans I‘arbre de la vis sans fin, les lames face a I'‘avant comme illustré. Si
le couteau n‘est pas bien mis en place, la viande ne sera pas hachée (fig. 4).

Poser le disque souhaité sur le couteau, les tenons d’arrét doivent étre introduits exactement
dans les encoches prévues (fig. 5).

Visser fermement la bague de fermeture. Ne pas serrer trop fort (fig. 6).

Positionner le plateau de remplissage sur le boitier du hachoir.

Placer I‘appareil sur une surface stable

Les fentes d’aération situées en bas et sur les cotés du bloc moteur ne doivent pas étre
obstruées.
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HACHAGE DE LA VIANDE

+  Couper les aliments en morceaux de dimension adaptée pour qu'ils puissent étre introduits
dans la tubulure de remplissage.

+ Branchez I'appareil, et mettez le commutateur rotatif ON (marche).
Remplir les aliments dans la tubulure. N'utiliser que le poussoir (fig. 7).

+ Apres utilisation, arréter I‘appareil et débrancher la prise.

FONCTION REVERSE

+ En cas de blocage, éteignez I'appareil en mettant le commutateur rotatif ON/O/R sur la
position »R« (reverse).
La vis sans fin tournera dans le sens opposé et le boitier du hachoir sera vidé.

+ Sica ne marche pas, arréter et nettoyer I‘appareil.

PREPARATION DE KEBBE

+Hacher la viande trois fois et mélanger tous les ingrédients dans un bol Plus de viande et
moins de farine donne plus de consistance et un meilleur go(t.
Hacher le mélange trois fois.
Démonter en inversant les étapes de montage 5-3 en retirant le disque de trous et le
couteau.
Monter les adaptateurs a kebbe A et B ensemble, les tenons d’arrét doivent étre introduits
exactement dans les encoches prévues. (fig. 8)
Visser la bague de fermeture. Ne pas serrer trop fort (fig. 9).
Faire des baguettes cylindriques (fig. 10).
Faire des formes comme illustré en bas, faire frire longtemps.
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ENTONNOIR A SAUCISSES (voir fig. 11)

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

DEMONTAGE

+ Attendre I‘arrét complet du moteur.
Débrancher la prise du secteur.

- Démonter en inversant les étapes de montage.

NETTOYAGE

« Enlever la viande, etc.
Nettoyer chaque piéce a I‘'eau chaude savonneuse.
Une solution contenant de I‘eau de javel décolore les surfaces en aluminium.
N‘immerger pas le bloc moteur dans I‘eau, ne le nettoyer qu‘avec un chiffon humidifié.
Les diluants et I'essence causent des fissures et décolorent I‘appareil.
Nettoyer les pieces de coupe avec un chiffon humidifié d‘huile végétale.

SPECIFICATIONS (7))
Tension : 220-240V, 50Hz E
Puissance électrique déployée : 600W, 1200W max. O
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